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GLOBAL SERVICES

Maitrise des nuisibles

Mise en propreté des systémes de ventilation, VMC, Caisson VMC

Intervient dans tous
types d'industries

Entretien des Centrales de Traitement d’Air

Mise en propreté des réseaux de buées grasses

Entretien des installations de froid

Assure l'entretien
et les vérifications
réglementaires

. . Optimise la
Service d'astreinte pour toutes
performance

demandes urgentes o "
énergétique
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‘) Maitrise des nuisibles

La maitrise des nuisibles est un domaine complexe qui nécessite
une approche professionnelle et spécialisée. De |'audit et expertise
initiaux & la mise en place de mesures préventives, chaque étape
est essentielle pour garantir un environnement sain et sar.

| Audit et expertise
Cette premiere étape permet de poser les bases d'un plan d’action efficace. Les professionnels
en mafitrise des nuisibles utilisent leur expérience et leurs connaissances pour identifier :
. Les especes nuisibles présentes

* Leurs habitudes
+ Leurs zones de nidification. .

Ils évaluent également les facteurs environnementaux qui favorisentla prolifération des nuisibles.

| Dératisation, désourisation
Pour éliminer les rongeurs de maniere efficace, les professionnels de la
mattrise des nuisibles utilisent diverses méthodes, telles que :
+ Le monitoring (détection)
« Le piégeage (mécanique, électrique, ..)
. Le recours aux appdts empoisonnés
» La correction des points d’entrée potentiels dans les batiments pour
empécher les réinfestations (proofing ou étanchéité).

| Désinsectisation et désinfection
Les établissements de restauration, 'ensemble des commmerces de bouche,
les hoétels, sont particulierement vulnérables aux infestations d’insectes, tels que
les cafards, les mouches et les punaises de lit.

. La désinsectisation consiste a éliminer ces nuisibles de maniére ciblée, en
utilisant des produits et des techniques adaptés aux exigences strictes de
I'industrie alimentaire.

e La désinfection est cruciale pour garantir que les surfaces de préparation
des aliments, les équipements et les espaces de stockage sont exempts de
contaminants potentiellement dangereux.

Les professionnels de la maitrise des nuisibles prennent des mesures préventives
pour éviter de futures infestations et assurent le respect des normes sanitaires.

| Lutte contre les volatiles
La lutte contre les oiseaux, comme les pigeons et les étourneaux, vise a éloigner
ces nuisibles sans les tuer. Les professionnels utilisent des méthodes non
létales :
» Les pics anti-pigeons,
. Les répulsifs
. Les effaroucheurs sonores
Cela protege les batiments et les espaces publics tout en respectant les
réglementations environnementales.
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‘) Maintenance et réhabilitation des systémes de ventilation
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| Nettoyage et réglage des bouches VMC

» Dépoussiérage et décontamination des gaines de ventilation
» Brossage des gaines

« Controle des débits de ventilation

¢ Inspection vidéo des réseaux de ventilation
« Test d'étanchéité des conduits

» Pose de trappes de visites

Travaux remise en état ou de changement
de caissons VMC et VMC-GAZ

Travaux de réparation ou de changement des réseaux
de ventilation

| Travaux de mise en peinture des réseaux de ventilation

| Maintenance annuelle des groupes moteurs

e Maintenance des VMC individuelles et collectives
+ Maintenance moteurs VMC & variateur de fréquence

| Audit et expertise des réseaux de ventilation
« Mesures aérauliques des débits d'extractions / Audit Vidéo / Mesure de perméabilité a 'air

| Nettoyage et entretien des CTA (Centrales de Traitement d’Air)

| Travaux de réfection des réseaux
« Test d'étanchéité des gaines ‘
«  Remplacement d'appareillages et pieces
 Infiltrométrie et chemisage
« FEtanchement par l'intérieur des réseaux

| Mise en propreté des conduits d’extraction de cuisine

Conformément a l'article GC21, HPR Aquitaine intervient sur I'entretien des hottes de cuisine
et leurs réseaux d'extraction, assurant ainsi la pérennité et la conformité de vos installations.

| Nettoyage et permutation de filtres a graisses

Au quotidien HPR vous accompagne pour le nettoyage et la permutation
des filtres a graisses dont le nettoyage doit avoir lieu 1 fois par semaine (GC21).

| Fourniturede filtres ad graisses

| Mise en propreté des réseaux de compensation d’air
L'apport d'air neuf permet d’obtenir une bonne qualité de I'air
en plus de compenser, en totalité ou en partie I'extraction.
L'entretien de ces réseaux reste primordial dans une cuisine.



‘) Entretien des installations de froid
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Mise en propreté et désinfection | Mise en propreté des gaines textiles
des évaporateurs et linéaires froids Ces équipements sont utilisés pour
HPR vous aide a maitriser la chaine du réguler latempérature et I’'hygroméirie
froid par un entretien régulier de vos tout en améliorant le confort au poste
installations frigorifiques. de travail. HPR assure le nettoyage et

la réparation des gaines textiles. HPR
garantit les performances aérauliques
et augmente leur durée de vie dans le
temps.

. Mise en propreté
des chambres froides

| Mise en propreté des condenseurs

| Mise en propreté et réfection des
tours de refroidissement

Une tour de refroidissement permet de
pulvériser de I'eau dans un flux d’air, afin
de refroidir un procédé industriel ou un
groupe de climatisation. HPR réalise des
prestations d’entretien et de réfection
(Peinture EPOXY, Revamping..) sur vos
installations.

“) Nettoyage indusiriel et travaux spécifiques

| Entretien des cabines de peinture
De la gestion du plan filtrant a la mise en place des systémes de captation des
poussieres, IGIENAIR vous aide dans la maintenance de vos cabines de peinture.

Mise en propreté de bardage Mise en propreté de machines-
(intérieur/extérieur) outils industrielles
Mise en propreté | Réfection de locaux techniques

de structures et superstructures

| Mise en propreté de silos
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